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Registro de temperatura de alimentos con mantenimiento caliente
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Temperatura mínima de mantenimiento en caliente 135 ° F ± 2 ° F
· Si la temperatura de la comida es menor a 135 ° F, notifíquelo a un gerente o supervisor. 
· Si no hay temperatura durante menos de 2 horas, la comida puede recalentarse rápidamente a 165 ° F (solo una vez).
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