U.S. FOOD & DRUG

ADMINISTRATION
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# A. pH (Bl Aw HE{EA, ARERZSHRMIBTRESRME, ARH{TEENRRNETF.

Aw (B pH: 4.6 EkLATF pH: > 4.6 - 5.6 pH: > 5.6
<0.92 JE TCS Bm* IE TCS &M IE TCS &M
>0.92 - 0.95 JE TCS 25 JE TCS B PA*x*
>0.95 IE TCS &M PA PA
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Aw B pH: <4.2 | pH:4.2-4.6 | pH:>4.6-5.0 | pH:> 5.0
<088 | FTSEE i an ETCSRE | 3 TCS RR
0.88 - 0.90 JE TCS &85 JE TCS B85 JE TCS &85 PA**
>0.90 - 0.92 JE TCS &85 JE TCS B85 PA PA
>0.92 JE TCS &85 PA PA PA
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	工作辅助：对食品进行时间与温度控制以确保食品安全

